
 

 

Campus Sete Lagoas 

COORDENADORIA DO CURSO DE GRADUAÇÃO EM 

ENGENHARIA DE ALIMENTOS 

P L A N O  D E  E N S I N O 

DISCIPLINA: Transferência de Calor e 
Massa Aplicada à Engenharia de 
Alimentos 

ANO/SEMESTRE: 
2020/2 (período 
emergencial) 

CARÁTER: Obrigatória 

CARGA 
HORÁRIA: 72 h 

TEÓRICA: 72 h PRÁTICA: 0 h REQUISITO: Cálculo III, 
Termodinâmica Aplicada 
à Engenharia de 
Alimentos  

PROFESSOR: Henrique Coutinho de 
Barcelos Costa 

CAMPUS SETE LAGOAS 

EMENTA:  
Mecanismos de transferência de calor. Introdução à condução de calor. Condução 
permanente unidimensional. Condução permanente bi e tridimensional. Condução 
transiente. Escoamento externo. Escoamento interno. Convecção natural. Difusão e 
convecção mássica. Primeira Lei de Fick. Transferência de massa com reação química. 
Segunda Lei de Fick. Processos simultâneos de transferência de calor e massa. 

OBJETIVOS:  
Oferecer uma sólida formação em conceitos e princípios básicos, através do entendimento 
dos princípios científicos fundamentais da Transferência de Calor e Massa e sua aplicação 
na Engenharia de Alimentos. 

CONTEÚDO PROGRAMÁTICO:  
 
Atividades com carga horária síncrona (vídeo conferências): 12 h 
Atividades assíncronas (vídeo aulas): 60 h 
 

Sema-
na 

Conteúdo C.H. 
(h) 

Modalidade: 
A: Assíncrona 
S: Síncrona 

1 Apresentação da disciplina e critérios estabelecidos 
para o período remoto emergencial 

0,5 A 

Mecanismos de transferência de calor, propriedades 
termo-físicas. 

2,0 A 

Balanços de energia e resolução de exercícios 2,5 A 

2 Equações de transporte: balanços de massa 
(continuidade), momento e energia térmica. 

2,0 A 

Condução de calor unidimensional sem geração de 
calor em regime permanente 

4,0 A 

3 Aplicação do software wxMaxima na resolução de 
exercícios de transferência de calor 

3,0 A 

Resolução de exercícios 2,0 S 

Avaliação 1 (AV1) 2,0 A 

4 Atendimento ao aluno para esclarecimento de 
dúvidas. 

2,0 S 

Condução de calor unidimensional com geração de 
calor em regime permanente. 
 

4,0 A 



5 Transferência de calor em superfícies estendidas: 
aletas. 

4,0 A 

Avaliação 2 (AV2) 2,0 A 

6 Atendimento ao aluno para esclarecimento de 
dúvidas 

2,0 S 

Condução de calor bidimensional: aplicação de 
métodos numéricos na resolução de EDPs 

2,0 A 

Aplicação do software wxMaxima na resolução de 
problemas de condução de calor bidimensional. 

2,0 A 

7 Condução de calor transiente: método da 
capacidade concentrada, adimensionais de Biot e 
Fourier 

4,0 A 

Avaliação 3 (AV3) 2,0 A 

8 Atendimento ao aluno para esclarecimento de 
dúvidas 

2,0 S 

Introdução à convecção de calor 2,0 A 

Convecção forçada externa e interna 2,0 A 

9 Convecção forçada externa e interna 2,0 A 

Convecção natural 2,0 A 

Avaliação 4 (AV4) 2,0 A 

10 Atendimento ao aluno para esclarecimento de 
dúvidas 

2,0 S 

Transferência de Massa: Equação da continuidade 
e Primeira Lei de Fick 

2,0 A 

Aplicação do software wxMaxima na resolução de 
problemas de transferência de Massa 

2,0 A 

11 Transferência de massa em regime transiente: 
Segunda Lei de Fick 

3,0 A 

Avaliação 5 (AV5) 3,0 A 

12 Atendimento ao aluno para esclarecimento de 
dúvidas 

2,0 S 

Avaliação substitutiva 4,0 A 

 
A: Atividade assíncrona 
S: Atividade síncrona 
AV: Avaliação (Obs.: As atividades avaliativas serão contabilizadas também como 
frequência. 
 
As eventuais dúvidas serão atendidas nas aulas síncronas e/ou pelo e-mail 
henriquecosta@ufsj.edu.br. Em casos excepcionais, poderão ainda ser atendidas por vídeo-
conferência em data e horário combinados entre as partes. 

  

METODOLOGIA E RECURSOS AUXILIARES: 
 

O conteúdo assíncrono da disciplina será ofertado por vídeo-aulas e outros materiais de 

apoio, como slides em powerpoint, artigos científicos e textos didáticos. Também será 

utilizado um software livre (wxMaxima) como apoio à resolução dos exercícios da disciplina. 

As atividades síncronas serão ministradas pelo aplicativo Google Meet ou qualquer outra 

plataforma equivalente. 

 

 

 

 



AVALIAÇÕES: 
 

CONTROLE DE FREQUÊNCIA: 

Conforme Resolução N° 007 de 03 de agosto de 2020 do CONEP: “Art. 11. O registro da 

frequência do discente se dará por meio do cumprimento das atividades propostas, e não 

pela presença durante as atividades síncronas, sendo que o discente que não concluir 75% 

das atividades propostas será reprovado por infrequência.” Considerando as 5 (cinco) 

atividades propostas (AV1 a AV5) identificadas, será aprovado por frequência, o 

discente que cumprir pelo menos 4 (quatro) atividades. 

 

AVALIAÇÕES: 

 Todas as atividades avaliativas terão o mesmo peso na nota final (NF), sendo esta 
dada por: NF = (A1+A2+A3+A4+A5)/5 

 Se 40,0 ≤ NF ≤ 60,0, o aluno terá direito à avaliação substitutiva (ASub), que irá 
contemplar todo o conteúdo da disciplina ministrado ao longo do semestre. Após a 
avaliação substitutiva, o aluno será aprovado se a média da nota final do semestre (NF) 
com a nota da avaliação substitutiva (ASub) for maior que 60,0 pts. Neste caso, os alunos 
serão aprovados com 60,0 pts, mesmo que a média das notas tenha sido superior a este 
valor. 
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